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Speisen

Vorspeisen [ Suppe [ Salat

Frittatensuppe

Kriftige, gekldrte Rinderbriithe mit Krdutern und Palatschinkenstreifen
(a.1.3,9,13)

Beef Tatar zum selbst Anmachen (Fleisch vom Wetterauer Charolais)

(Eigelb, Senf, Kapern, Sardellen, rote Zwiebeln, Cornichons,), Salatbouquet
(3.7.8.10, 13)
- groB (160g)
- klein (100g):

Markifrischer Salat mit Kerndlvinaigrette
mit/ohne Croutons
(aceghij) - groB3: 11,90
- klein: 6,90

1= wahlweise dazu.

» Backhendlbrust in Kiirbiskernbrdseln

(a, c. e, m)

> geflammtem Ziegenkase, mit Honig gratiniert

(c.&hij;2 3)

» gebratenen Krauterseitlingen

(2.3.9)

Jausnbrettl

9,90

22,90
18,90

zzgl. 9,90

zzgl. 9,90

zzgl. 5,90

Tiroler Speck, Rollschinken mit Wacholder, Kren, Bergkdse, Kdseknacker, Peperoni-Knacker,

Bierbeifler frisch und luftgetrocknet, Saure Gurken, getr. Paradeiserdip, Krautsalat, hausgemachte

Tiroler Almschnapsbutter (a, c, g i.j. m; 1, 2.3, 7)

klein/grof3

15,90 /21,90
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Hauptgerichte / vegan / vegetarisch
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Bitte auch auf die Tagesempfehlungen achten!

Vegetarische hausgemachte Kaasspatzen,

Bergkise, Rostzwiebeln, Sahne (a. c.j. . i, b; 2)

Hausgemachte Knddel

drer aus fiinf selbst kompinieren

> Spinatsemmelknddel (vegan)

> Semmelknodel (a. e £, h m)

> Tiroler Speckknddel (2, 7. a. ¢ f, h, m)

(a. e f h,m)

> Rote-Beete-Knddel (vegan) (.. f. h, m)

> Kaaspressknddel (3, a, ¢, f. h, m)

Saucen/Toppings zu den Knddeln.

wahlweise zu den Knddeln.
Parmesan
Salbei-Olivendlschmelze
Heubutter
Egerlingrahmsauce
Bergkadsesauce

Gebratene Krauterseitlinge

2,90

3,90

1,90

4,90

5,90

4,90

4,90

4,90

4,90

4,90

5,90

15,90



Hauptgerichte / Fleisch

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
in Butterschmalz gebacken, lauwarmer Erddpfel-Gurkensalat, Preiselbeeren
Damenportion (klein, ca. 100g) 21,90

Herrenportion (groB, ca. 200g) 30,90
(1,2,3,8;a,¢,ghi,jm)

Egerlingsrahm-Schnitzel (Kalb)
paniertes Schnitzel in Butterschmalz gebacken, Spétzle und Gurkensalat
Damenportion (klein, ca. 100g) 22,90

Herrenportion (groB, ca. 200g) 33,90
(1.2.3,8;a.¢,8 hijm)

Paniertes Schnitzel vom Strohschwein (130g)
(Fleisch nach Bio-Standard vom Bérncheshot/Grof3-Umstadt)

dazu Spiétzle, Egerlingrahmsofle und Schmand-Gurkensalat 18,90
(1,2,3,8;a,¢c,g hijm)

Cordon bleu vom Stroh-Schwein
(Fleisch nach Bio-Standard vom Bérncheshot/Grof3-Umstadt)
gefiillt mit Tiroler Speck und Bergkase, Braterdépfel, Beilagensalat
(1.2,3,8a.c.ghijm) 23,90

Wildgulasch, aus der Odenwilder Jagd
Je nach Verfiigbarkeit Wildschwein, Reh oder Hirsch

Mit gebratenen Semmeltalern und kleinem Salat 24,90
(1.2,3,8;a.¢,8 hijm)

Entrcote vom Wetterauer Charolais (300g)

mit hausgemachter Krauterbutter, Braterddpfeln und kleinem Salat 31,90
(1.2,3.8,2)

Bitte achten Sie auch auf die aktuellen Tagesemptehlungen !
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Nicht als Hauptgang erhéltlich!

Portion Spatzen
(@ cjih, 2)

Portion Pommes Frites
(2.1))

Buttergemiise

Lauch, Sellerie, Karotten
(2.8)

Erddpfel-Gurkensalat
(1,2,3,8; .. him)

Portion Braterdapfel
(2.3)

Krautsalat (WeiB oder Rot)

(2.3.8 j.him)

Portion Blaukraut
(2,38, j.him)

Portion Ketchup, Mayonnaise oder Senf

(1.2,3,7,8b,c.defg.jhim)

ExfraBrot und Butter
(8 a k i, m)

Zusatzliche Teller / Besteck

Beilagenaustausch

1,90

ab 1,90

5,90

7,90

5,90

4,90

5,90

3,90

4,90

0,50

2,90



Dessert

Frisch g’machter Kaiserschmarrn (15-20 Minuten Wartezeit)

Mandeln / Rum-Rosinen / Staubzucker / Rotwein-Zwetschgenroster 11,90
(a. e f h gk m)

Ofenwarmer hausgemachter Apfelstrudel

mit Vanilleeis aus eigener Herstellung und Schlagobers 8,90
(a 1,2 3¢ gm)

Affogato al caffé 4,90
Nockerl hausgemachtes Vanilleeis mit Espresso
(2.3.8,9;¢. h)

Ofenwarmes Schokokiichlein mit halbfliissigem Kern,

Waldbeerenragout, hausgemachtes Vanilleeis und Schlagobers 9,90
(3.7.8,a.ce gh)

Hausgemachtes Vanilleeis mit gerdstetem Kiirbiskerndl 4,-

(3.8.c.gh)

Hausgemachtes Schokoladeneis 4,- [ Nockerl
(3.8.c.gh)

Siie Knddel nach Tagesempfehlung
Saisonweise Zwetschge, Nougat, Erdbeere oder Marille, dazu hausgemachte Vanillesauce /
Fruchtspiegel und gerdstete Mandelsplitter, Obstgarnitur

(a. 3.8.c.2h) fragen Sie unsere Kollegen!



Deklarationspflichtige Zusatzstoffe /| Deklarationspflichtige Allergene:

1= mit Farbstoff

2- mit Konservierungsstoff
3- mit Antioxidationsmittel
4- mit Geschmacksverstarker
5- geschwefelt

6 - geschwirzt

7- mit Phosphat

8 -mit Milcheiweil}

(bei Fleischerzeugnissen)

9- koffeinhaltig

10= chininhaltig

11 -mit SiiBungsmittel

13 -gewachst

a = Glutenhaltiges Getreide

b- Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

¢ =Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

d = Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

¢ = Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

f - Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
g = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

h - Schalenfriichte

i = Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

j = Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

k = Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
m = Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

n = Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



